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01 Warm-Up




Welches dieser Bil
ner Petrischale entstanden?

https://www.zeit.de/wissen/ https://supermeat.com/wp-
2013-08/kuenstliches- content/uploads/2020/11/SuperMe
rindfleisch-in-vitro-burger at_by Dror_Varshavski-6-min.jpg
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Wer konnte sich
vorstellen, Fleisch
aus der Petrischale
ZU essen?
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https://www.mentimeter.com/app/prese
ntation/alu344ghdsit24k3nvzznfpsdev9
4ogu/edit?question=54buhqwxk4f2

Was sind die ersten
Begriffe, die euch
zum Thema Fleisch
aus der Petrischale
einfallen?



02 Grundlagen

In-vitro-Fleisch Anfang der 2000er:
p— NASA stellt kultiviertes
lat. im Glas Goldfischfilet her
2013: erste Offentliche keine Freigabe von
Verkostung eines Burgers  Lebensmittelbehérd
aus In-vitro-Fleisch en in Deutschland

ca. 300.000<



Herstellung

BURGER AUS DER PETRISCHALE
Herstellung von In-vitro-Fleisch, vereinfachte Darstellung

In einer Nahrlésung aus Zucker,
Aminosauren, Mineralien und Vitaminen,
gefuttert mit dem Wachstumsserum,
wachsen die Stammzellen heran. ‘

Einer lebenden Kuh wird Das Wachstumsserum stammt
Muskelgewebe entnommen, aus dem Blut lebender Foten. Das
um daraus adulte Muttertier wird geschlachtet, der
Stammzellen zu gewinnen. Fétus stirbt durch die Entnahme.
Vielleicht konnen Algen schon
bald das Kalberblut ersetzen.

FLEISCHATLAS 2018/ VIER PFOTEN, STOCKMAF

In Bioreaktoren
wachsen die
Muskelfasern Im Fleischwolf werden die
heran. Geriiste tben Fasern zu einer Fleischmasse
Zug aus, der die ‘ fur Burger oder Wurstwaren,

Muskeln trainiert. ein tbliches Verfahren.
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BURGER AUS DER PETRISCHALE
Herstellung von In-vitro-Fleisch, vereinfachte Darstellung

—

Einer lebenden Kuh wird
Muskelgewebe entnommen,
um daraus adulte
Stammzellen zu gewinnen.

In Bioreaktoren
\ wachsen die
/ "7 Muskelfasern

//I— —  heran. Geriiste iben

' 1 Zug aus, der die
|

Muskeln trainiert.
Abbildung: Bartz/Stockmar (Lizenz-Infos), Lizenz: CC-BY 4.0

In einer Nahrldsung aus Zucker,
Aminosauren, Mineralien und Vitaminen,
gefuttert mit dem Wachstumsserum,
wachsen die Stammzellen heran. .
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Das Wachstumsserum stammt
aus dem Blut lebender Foten. Das
Muttertier wird geschlachtet, der
Fotus stirbt durch die Entnahme.
Vielleicht kdnnen Algen schon
bald das Kalberblut ersetzen.

Im Fleischwolf werden die
Fasern zu einer Fleischmasse

‘ fur Burger oder Wurstwaren,
ein Ubliches Verfahren.

FLEISCHATLAS 2018 /VIER PFOTEN. STOCKMAR



03 Gruppenphase

Aufteilung in 4 Gruppen
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Aufgaben

- Text lesen und
verstehen

- In Gruppe diskutieren

- Argumente finden




04 Diskussion

Soll In-vitro-Fleisch in Deutschland
eingefuhrt werden?
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